IC‘JI#!'\"'IA!“I"I""

L o

et B ¥

o

L

HOJA TECNICA REF: HT 2031

i

N

o
e, ] I E.-—"
aao S
Lw-i" __-? e 1 l—
Rev. 01 | Pag. 1/1

Producto:
Descripcion:
Declaracion:
Aspecto:

Aroma y sabor:

Dosificacion:
Aplicacion:

C. Microbiolégicas

Presentacion:

Almacenamiento:
Vida util:

R.S.I.:

FLOR DE MACIS MOLIDA

Arilo desecado de la nuez moscada <<Myristica Fragans>>.
Este producto debe ser declarado como macis, o como especia.
Polvo de color naranja paélide.

Aroma rico, cdlido y fresco. Sabor picante, fuertemente

aromatico y con togue amargo.
Seglin criterio del consumidor.
Como sazonador de alimentos.

(expresados en ufc/g):

Valores maximos
<10
<1000
Ausencia/25 g

Escherichia Coli
Clostridium Sulfitoreductores
Salmonella

Disponible en los siguientes envases:
-Bolsas de 1 kg. Poliéster/Polietileno. En cajas con 10 bolsas.

En lugar fresco, seco y protegido de la luz.
En envases cerrados ariginales: 18 meses.

24,00467/V - 31.00077/V



